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               CRS NEWS            
                                                   10JAN25 

   日本航空機內服務介紹 

 

(一) 日航國內線 J艙(CLASS J)艙等介紹 

日航國內線艙等為 

 ◆頭等艙         ◆J艙(CLASS J)   ◆普通艙 

 
https://www.jal.co.jp/jp/ja/dom/service/index.html(瞭解更多資訊) 

⚫ Class J 的前後排間距比經濟艙多了約 18公分，座椅及扶手也加寬，提供

旅客更舒適的飛行空間。 

⚫ 免費托運行李: 3PC(每件重量不超過 32kg) 

適用機票: 國際線商務艙包含日本國內航段開立於同一本機票及 

          JAP(U/X/I/D/C艙)/Flex within Japan(J艙) 

⚫ CLASS J非商務艙，不能使用國內線貴賓室，但特別提供給符合以下條件

的旅客。 

 商務艙國際航班包含日本國內航段開立於同一本機票，當日轉機 

 且於同一國內機場轉機。 

 

(二) 國內線 WIFI服務 

日航國內航班擴大免費 Wi-Fi服務，以提供更便利及舒適的飛行體驗。您可於高

空中上網工作，瀏覽網頁，或透過影音串流，在機上觀賞最喜愛的 YouTube 頻道，

充分感受從地面到天際無縫接軌的互聯網體驗。(不提供語音和視訊通話服務。) 

 

(三) 日航與「資生堂 Parlour」合作推出獨家機上餐點 

■對象艙等：豪華經濟艙/經濟艙 

■期間：2024年 9月 1日至 2025年 8月 31日 

■航線：成田/羽田/中部/關西出發，前往台北/香港/北京/大連/天津/上海/廣州 
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■菜單內容： 

 2025年 1-2月: 主菜:法式獵人醬燒雞&牛肉菌菇飯  前菜：煙燻鮭魚沙拉 

 甜點：起司蛋糕(資生堂 Parlour原創)，哈根達斯冰淇淋。 

 

 
 

3-4月: 主菜:俄式優格燉牛肉&義式什錦飯 前菜：醋漬鮮魚  

5-6月: 主菜:日式漢堡佐多蜜醬&雞肉飯   前菜：橄欖油配鮮蝦時蔬 

7-8月: 主菜:絞肉黃咖哩                前菜：醋漬鮮魚 

如果有不吃牛肉的需求,請記得為旅客於出發前申請"不吃牛肉"的特殊餐。 

 

其他機內餐及飲料介紹請參考 

https://www.jal.co.jp/jp/en/inter/service/economy/meal/?m=service_economy 

https://www.jal.co.jp/jp/en/inter/service/economy/meal/?m=service_economy

